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PICOTEO

Jamon ibérico 100% bellota
Cortado a cuchillo,

crujiente de pan y salmorejo 26€ 1/3/6/

: 7/8/10/11
Tablas' de queso Amarola
Queso Payoyo semicurado,
Cabrales DOP, Oveja viejo a PX
y Gouda afiejo M:10,50€ E:18€ 1/3/12
Gilda de matrimonio

Anchoa y boquerén del Cantéabrico 4,50€ 4/12

ENTRANTES & APERITIVOS

Tomate Otelo aliiiao

Mojo canario‘verde, citricos,
avellana y panipuri al pimentén
rellena de salmorejo

s
14€ 1/8/12

Ensalada de pimientos asados
Con queso ricotta y vinagreta

de mostaza 13 50€ 2/3/4

: 12/14
' Ensaladilla de gamba blanca ; 1/7/8
Con mayonesa de su jugo al fino M:6,50€ E:12,50€ 10/12

Papas bravas Amarola
Salsa brava tatemada - al amontillado,
alioli de ajos confitados y

gamba al ajillo * M:7,50€ E:N4€ 1/2/3/4/12

%o ; {
. U:UNIDAD | M:MEDIA | E:ENTERA

PREGUNTA POR NUESTROS

FUERA DE CARTA

ENTRE PANES

Tosta de anchoa 00 de Santofia :
\ 1/3/4/6/7

Alioli de ajo asado y cebolla al vino cream 5,50€ 510711712
Tosta de sardina ahumada

Pan de centeno, emulsion de lima Ty
'y papada de bellota adobaba : 5€ g/10/11/12

Serranlto Amarola
Atun rojo plancha, mayonesa de
pimiento frito y jamon de bellota

#

7€ 1/3/4/6/~
7/10/12 .

Tosta de hojaldre invertido

Foie micuit de pato, compota de ° ;
melocotén en almibarly jamén ibérico
de bellota 5,50€" 1/3/4/7/8
Tosta de tartar de gamba roja

Salsa citrica y crujiente de mantequilla 6,50€ 1/2/3/4/6/

7/8/11/12
Steak tartar
Solomillo con oloroso, alcaparras frltas

piparray yema encurtlda 17,50€ 1/3/4/6/

8/12
FRITOS
Croqueta de jamén ibérico cremosa 2€ 1/2/3/7/14
Pescado segun mercado frlto entero
Con mayonesa de citricos : X S/M 1/2/3/
¢ 4/7/12

' *LAS PA’TATAS FRITAS TIENEN TRAZAS DE GLUTEN DEBIDO A QUE SE
FRIEN EN EL MISMO ACEITE PRODUCTOS CON GLUTEN.*

Este establecimiento cumple con el real decreto
1420/2008, sobre la prevencion de la parasitesis por anisakis
en productos de la pesca (todos los productos de.la pesca que
se consumen crudos o semicrudos han sido previamente
congelados)

*INFORME A NUESTRO PERSONALDE CUALQUIER

ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTICI



FOOD.

*NUESTROS ARROCES SE ELABORAN AL MOMENTO Y
TIENEN UN TIEMPO DE ELABORACION DE UNOS 20 MINUTOS

{

X
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AL . De pulpo gallego al ajillo, guiso de

choco de trasmallo en su tinta

.y tirabeques . P.P:21,50€ 2/3/4/
‘ i ; FA2714, 1y
Arroz del sefiorito, seco omeloso g
Con gambas blanca, gambones
y choco de trasmallo guusado
en plperrada P.P:21€ 2/4/
) . A g
Arroz de Tarantelo de Atun Rojo
* de Almadraba_
Alcachofas confltadas y choco de ;
trasmallo WRPI50E /a1
(i

\

U:UNIDAD | M:MEDIA‘| E:ENTERA| hP.P: PRECIO POR PERSONA

- del establecamlento, todos nuestros productos son susceptibles

Nutella amorir - ;
Helado italiano de avetlana avellana '
garrapinada, sirope de caramelo cremoso
de Nutella y teja de almendra

-

1/3/5/6/

Bl TS

ALERGENOS; | 4 | "
#1 Gluten | #2 Crustaceos | #3 Huevo | #4 Pescado
#5 Cacahuetes r#e Soja | #7 Lacteos | #8 Frutos
‘de cascara | #9 Apio | #10 Mostaza | #11 Granos de

4 sesamos | #12 DlOXIdO de azufre y sulfitos

e #13 Ali;rarﬁuce'sl#14 Moluscos ’ -

Por caracteristicas de la instalacion, manlpu[acion y elaboracion

3 ,\contener de manera directa o a través de contamlnacmn
) cruzada

APROXIMADAMENTE* 5 @amarolapuerto
) & 4 Arroz de verduras
D / Guiso de setas al
PESCADOS &—) MARISCOS " amontillado, alcachofa, piquillos ;
tirabeques P.P:19,50€ 2/4/12/14
Alcachofas confitadas y salteadas % AR q ’ ;
Gambones y piquillos al oloroso 17,50€ 2/12 (R S
% Presay jamon 100% ibérico de
Pulpo asado . bellota, seta shimeji al gjilloy
Chimichurri de hlerbas frescas y de puré . mayonesa de ajo asado . P.P:22€ 3/12
anisados 23€ 7/12/14 R iAo b ;
; ! 0 ey ; ' Arroz de secreto ibérico
Curry thai amarillo de corvina ‘ 2/4)3/6 A baja temperatura,guiso de boletus
Con fideos vanamei fritos 16,50€ ! edulis y salvia fresca P.P:21€ 3/12
\ L 8/12/14 y A
Marisco de la Bahia a la plancha | S/M 2/12 Fideua seca del sefiorito
4 : SRR Con gambas blanca, gambones
Pescado segiin mercado a la bilbaina " 'y choco de trasmallo guisado
Guarnicién de patatas panaderas y pimientos en piperrada’ P.P:21€ 1/2/4/12/14
caramellzados : S/M 4712 s : IS ; :
_Extra de Alioli - _ ‘ T 1€ 3/6/12
Secreto ibérico a baja temperatura £ Patatas fritas de Sanlucar  4.50€ 1/2/4114
Apionabo a la mantequilla negra, : 4 '
manzana, mostaza y salsa bordalesa ©20,50€ 1/3/7/ Pimientos del Padrén fritos. ,
W ) ‘ » 9/10 y sal en escamas . 5€ 1/2/4/14
Presa Ibérica 100% de bellota v B panaderas ) : ‘
G : 24 Sy Pata { %
’quulllos caramelizados'y patatas fritas 28¢€ : _ piquillos confitados ) 4,506 e
Solomillo de vaca PREMIUM ¥ / gL i 4 ey :
Con parmentier y tirabeques 28,560€ 3/12 pOSTRES a0 i )
Canelon de conflt de pato iy ' ; y :
- Con foei con bechamel trufada y queso ’ Tarta de la abuela hecha en casa 6,50€ 1/?/6/7/11
de la sierra de Cadiz y crujiente de panko 16,50€ 1/3/12 : 4 Y ‘ it
’ v . : i Tarta Arabe ' ¢
, Lemon’ curd y nata ; »
: ARROCES montada al ras al hanout 8,506 3/
(minimo para 2 pax) ; g : : i
4 Tarta de queso payoyo . : Ll
Arroz negro “Coulis de mora de zarza Y6,60€ (3l6/T1/12 1T

b
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Aperitivos i Chpd Vinos Tintos Gpal 'l Bdistia
oy Vermut Blanco Lustau A 506 D.O Ribera del Duero - °

Vermut Rojo Lustau 4,50€ ; Clais ¥ 3,50€ 21,00€
Vermut Rosado Lustau , 4,50€ Malandar 95,00€
Vermu-t arte"sano Manuel Aragon e 4,90€ " _Legaris Rgble (Tempranillo) i ' 25,00€
Apperol spritz ’ 7,50€ Monteabelion (Tempranitlo) 25,00€

o Hito (Tempranillo) A y 27,00€
R _ . Laderas del Norte. Arzuaga (Tempranillo) 36,00€
Vinos Generosos Copa  Botella . Hispania . ¥Lir50008
TioPepe : 3,50€ 21,006 G ; S
Fino Quinta (osborne) ‘ © 3,50€  21,00€ » D.O Rioja ] ' /
Fino Coquinero | 350€  22.00€ ‘Montecillo Edicion limitada 350£ 21,0080 1
" Alfonso Oloro (Gonzatez Byass) © 450€ 27,00€ N suNRpEe ) kit : '
Vifia ab Amontillado (Gonzatez Byass) ~ 4,50€ | 30,00€ : A!':cuke F R : , 26,00€ :
Medium 10RF (osborne) 3,50€ 22,00€ Vifla Poraalin. oy e o : Uik
Santa Maria Cream (osborne) - 3:6084929.00€ _ (TemP""'""”°)'. R R 27,00€
Pedro Ximenez (osborne) 420€  32,00€ Beronia Edicion limitada
Palo Cortado (Regente Romate) . 4,90€  32,00€ | - Cempranillo) . Sl e s
Manzanilla Papirusa 3,50€  22,00€ -Ramon Bilbao Edicion Limitada
; - gk (100% Tempranillo) DU y '~ 30,00€
: _ Montecillo Reserva ‘
i A0 (Tempranillo) g ; ) i 32,00€

Vinos Blancos =~ copa « Botela T .
~D.0 Rueda i : g : Clay Otras,D.O i
J.Fernando (Verdejo) ‘3506  19,00€ - Ademan (Toro Roble) : 23,00€
‘Montecillo FB N " Garum Tierra de Cadiz . 4,90€ 29,00€
La Matea FB . 28,00€ i Jabega D.O Sierra‘de Malaga 130,00€

! 3 » (Tempranillo, gqbernei',‘sauyignon y petit verdot)
Tierra de Cadiz ; Finca Monc_loa g 29,00€
ATUNA (Chardonnay) ‘ 02700 € (Syrah, Tintilla de Rota 100%, petit verlot cabernet sauvignon)
Soho's Fino Spritz (Fino Palomine) 3,50€ 19,00€ Los Gredales del Toboso Tierra de Castilla
La Batalla Barrosa (Sauvignon blanc) 4,40€ 26,00€ i ‘ i 26,009,
Muelle de ®laso ' AF0E V| 28,00€ ] : :

B i s Vinos Rosados Chi | Botelta
Otras D.O _ Arzuaga Rosae ( Tempranillo) ' . : : 29,00€
Be Frizz (Frizzante) - 3,50€ 21,00€ ; Valdelosfrailes (Tempranitlo) 3,560€ 21,00€
Raimat (Godello) 4,00€ 24?OO€ o ) {4
Terra Aytona albariio) . 470€ 28,00€ “Champagne & Cava -+ poetia
Buche (Chardonnay) 3,90€ 23,00€ ;

Los Gredales Ecolégico 24,00€ : A S e : 70,00€

Sk igith Bland) ! G.h Mumm champagne le Rose . ' 75,00€
LUSCO (Albarifio)” S iog00e Piper - He'df'eCk' : ’ 70,00€
Bach (semidulce) ; : 3,50€  21,00€ Ars CollectaBlanc de Noirs . 30,00€1
cunqueiro 11l Milenium ; 32,00€ gl .Col‘l.ecta Gran.d Rose v 30,00€ )]

: Ry £ .Benjamin Codorniu : 4,50€
(treixadura, godello, albarifio y loureira)

Guitian (Godello)
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Ginebras Copa ‘Whiskey s
Beefeater T, BUE i Nl
SR BB 7506 Ballant!nes i 7,50€
Cabiaatn 750€ Ballantine’s 10 afios . 9,00€
Rives WALB0€ R } HE0s
B i 750 White Label S
Rives Exdtica 7,50€ SR TS
Rives Especial, 8,50€ Cutty Sark. S
Rives 1880 8,00€ Johnnie Walker ' 7,50€
Ampersand Fresa 7,50€ Johnnie Waker Black 9,00€
Ampersand Citricos 7,50€ . Jacks Daniels 9,00€
Ampersand Melon 7,50€ Chivas ! ; 10,00€
g!ps,v gin W ;ggg cardhu 10,00€ .
ipsy Gin Li A ‘
BoF;n{)ay Sapghire 8,50€ Macaiah 100
Brockmans 10,00€ ‘
Hendricks 9,00€ ! VNI
ijme 10’OQ;’€ ‘ Brﬂndy Copa
Gine Mare 10,00€ )
Bulldog 9,00€ T 8,50€
Ic‘:zg?:anl i 10’00€9A’00€ Cardenal Mendoza 8,50€
Martin Miller’s 9,00€ aagha 6,90¢
Tanqueray 7.50€ Brandy 1866 12,00€
Citadelle J 10,00€ j
Nordes 8,50€ .
Puerto de Indias 7,50€ LICOI"QS Copa
Gold 10,00€ \
Tanqueray 0,0 7,50€ Bailey’s 6,00€
Seegrans 0,0 7,50€ Licor 43 6,00€
4 ¢ Disarono 6,00€
e, Pacharan 6,00€
R()n o Limc’?ncello 6,00€ 4
; Aperol 6,00€
Barcelc’) _ W Jagermaister 6,00€
Barcel6 Imperial 10,00€ 3 Malib 6,00€
Fiaet ] e i Martini Blanco 6,00€
ngendarlo Hans José Cuervo 6,00€
Sanjca Teresa 7,50€ Cdktelas 7.00€
Cacique’, 7,50€ ; :
Dos Maderas 8,50€
Zacapa 10,00€
Havana 7 9,00€
Flor de cafia’ 7,50€
Bacardi 7,50€
Vodka Cop
Absolut 7,50€
Ciroc ! 9,50€
Grey Goose : 9,00€
Belvedere 10,00€
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