
FOOD
PICOTEO
Paletilla Ibérica de Bellota (100 gr) 
Pan de crital y salmorejo                              20€   

Tablas de queso Amarola 
Queso Payoyo semicurado,
Cabrales DOP, Oveja viejo a PX
y Gouda añejo                                 M:9€       E:18€

Trilogía del mar 
Anchoa del cantábrico 00, sardina en vinagre
y melva canutera con piriñaca gaditana               16€

ENTRANTES & APERITIVOS
Salmorejo cremoso 
Salmorejo cremoso con tartar
de ahumados y payoyo                                   8,50€   

Ensaladilla con melva canutera en
aceite
Piquillos confitados, lima 
y pan carasau                  M:7€   E:13,50€

Tomate Otelo aliñao 
Mojo canario verde, cítricos, 
avellana y panipuri al pimentón 
rellena de salmorejo                            13,50€

Ensalada de bimi 
Adobo agripicante, col kale, 
almendra laminada y vinagreta 
de mostaza antigua                                 13€

Papas bravas Amarola 
Salsa brava tatemada al amontillado,
alioli de ajos confitados y 
gamba al ajillo                    M:6,50€       E:12€

ENTRE PANES

Brioche tostado de anchoas de 
Santoña 00 
Alioli de ajo asado 
y cebolla al vino cream                                      5€

Brioche de sardina ahumada, 
Emulsión de lima y papada de 
bellota adobada                4,50€

Serranito Amarola 
Atún rojo plancha, mayonesa de 
pimiento frito y paletilla de bellota    6,50€

Hot dog de pulpo 
Marinado en chiles ahumados, 
cítricos y hierbas frescas                          5,50€               

  FRITOS

U : U N I D A D  |  M : M E D I A  |  E : E N T E R A

Croqueta de jamón ibérico cremosa               1,80€             

Pescado según mercado frito entero 
a la moruna con emulsión de su adobo       S/M
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FOOD

U:UNIDAD | M:MEDIA | E:ENTERA| P.P: PRECIO POR PERSONA

Croqueta de jamón ibérico cremosa               1,80€             

Pescado según mercado frito entero 
a la moruna con emulsión de su adobo       S/M

PESCADOS & MARISCOS

Albóndigas de marisco 
En salsa verde de lechuga 
de mar al vino fino                       M:7,50€      E:15€

Alcachofas confitadas y salteadas
con gambones y piquillos al oloroso                   16,50€
               
Rodaballo Asado 
Piperada vasca al jerez y aliño de ajetes 
tiernos                                                       20,50€

Pescado según mercado a la bilbaína
 y guarnición de patatas panderas y pimientos
caramelizados                                                     S/M

CARNES
Secreto ibérico a baja temperatura 
Apionabo a la mantequilla negra, 
manzana, mostaza y salsa bordalesa       19,50€

Entrecôte de vaca cebona Frisona Premium 
(vaca europea) Con pimientos 
de piquillo confitados, papas fritas 
y pimientos fritos                                            32,00€

  

ARROCES (mínimo para 2 pax) 

Arroz negro 
De choco de transmallo, 
gamba blanca y tirabeques          P.P: 19,50€ 

Arroz del señorito 
Con gambas blanca, 
gambones y choco de transmallo 
guisado en piperrada                           P.P:20,50€ 

Arroz de secreto ibérico 
A baja temperatura y boletus                       P.P:21€

Arroz de txuleta 
Pimientos del piquillo confitados 
y ajetes                                   P.P:21,50€ 

  

GUARNICIONES
Patatas fritas                          4€

Ensalada verde y cebolleta          3,50€

  
POSTRES

Tarta de la abuela hecha en casa         6,50€

Tarta Árabe 
Lemon curd y nata 
montada al ras al hanout                      6,50€

Tarta de queso payoyo 
Coulis de mora de zarza                        6,50€

Souffle de chocolate
Con avellana, AOVE y 
sal en escama                          6,50€

  

ALÉRGENOS: 

#1 Gluten | #2 Crustáceos | #3 Huevo | #4 Pescado 

 #5 Cacahuetes | #6 Soja | #7 Lácteos | #8 Frutos 

de cáscara | #9 Apio | #10 Mostaza | #11 Granos de 

sésamos | #12 Dióxido de azufre y sulfitos 

 #13 Altramuces | #14 Moluscos.
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APPETIZER &

Fino Coquinero (Osborne)         3,50€    22,00€
Fino Quinta (Osborne)                   3,50€   22,00€
Tio Pepe (González  byass)                      3,50€   22,00€  
Manzanilla Papirusa (Lustau)                3,50€   22,00€
Amontillado (Gutiérrez - Colosia)              4,30€  29,00€
Oloroso (Gutiérrez - Colosia)                    4,30€  29,00€
Palo cortado Regente 
(Sánchez Romate)           4,50€  32,00€
Pedro Ximenez (Osborne)                     4,50€   32,00€
10 RF (Osborne)                        3,50€  22,00€
Santa María Cream (Osborne)         3,50€  22,00€

    

             

Aperitivos
Vermut Blanco Lustau                 4,50€   
Vermut Rojo Lustau                          4,50€
Vermut Rosado Lustau                      4,50€
Vermut artesano Manuel Aragón         4,90€
Apperol spritz                            7,50€

  

Copa         

Vinos Generosos

Vinos Rosados

Copa          Botella

Copa          Botella

Forlong rosado  ( Cabernet Sauvignon )                25,00€
Vinea Rosado (Tempranillo)                  3,40€    19,00€    

             

D.O Rueda
Rey Santo (Verdejo)          3,40€    19,00€
Montecillo (Verdejo)        21,00€
Hermanos Fernandez 
(Verdejo, Gran vino de rueda)                        30,00€

Tierra de Cádiz
El muelle (Palomino fino,
Bodegas Luis Pérez)           4,60€   27,50€
Soho’s Fino Spritz                                    3,40€   19,50€
La Batalla Barrosa (Sauvignon blanc)                      21,50€

Otras D.O
Villanueva (Albariño)         4,40€   26,00€
El coto 875M 
(Fermentado en barrica chardonnay)                        21,00€ 
O Luar Do Sil (Godello)              28,00€
Siete llaves  (Sauvignon blanc)         3,50€   21,00€
Cunqueiro III Milenium (Treixadura, 

Godello, Albariño y Loureira)         30,00€
Valduero Albillo Mayor
 (D.o ribera del Duero)                                        40,00€
Marysol (Semidulce)                 3,50€   20,00€
Frizzante S.suave          3,40€    19,00€

Vinos Blancos

Copa           Botella

D.O Ribera del Duero
Claus (Tempranillo)               3,40€    19,00€
AM3 Joven Roble 
3 meses (Tempranillo)                                    23,00€
Duque de Cañizos                               25,00€
Tarsus de crianza (Tempranillo)                       30,00€
Matarromera crianza (Tempranillo)   40,00€
Pago de Capellanes 
de crianza (Tempranillo)                                 45,00€
Pago carraovejas  
(92% Tinto fino, 5% Cabernet Sauvignon 3% merlot)      60,00€

D.O Rioja
Montecillo Edición limitada 
(Tempranillo, Graciano)                          3,50€    21,00€
Azpilicueta Crianza (85% Tempranillo, 

10% Graciano, 5% Mazuelo)            23,00€
Luis Cañas Crianza 
(95% Tempranillo, 5% Graciano)                             32,00€
Villa Herminia Reserva
(Tempranillo garnacha y graciano)                          26,00€
Azpilicueta Instinto  (100% Tempranillo)             38,00€
Marqués de Murieta Reserva  
(93% Tempranillo graciano 2% mazuelo 4% 

garnacha 1%)                                                                       45,00€

Otras D.O
Ademan (Toro Roble)             23,00€
Garum Tierra de Cádiz
(Merloc 70%, Syrah 15%, Petit Verdot 15%)    4,40€     26,00€
Jabega D.O Sierra de Málaga
(Tempranillo, gabernet, sauvignon y petit verdot)         30,00€
Abadía Retuerta (Sardon del Duero)                    45,00€
ARX (Syrah, Tintilla de Rota 100%, 

petit verlot cabernet sauvignon)                                        35,00€      

Vinos Tintos

Champagne & Cava

   Copa           Botella

            Botella

G.h Mumm champagne house                70,00€
G.h Mumm champagne le Rose           72,00€
Piper - Heidsieck             65,00€
Larus Brut Nature      34,00€
Ardea Rosado       29,00€
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tu experiencia!
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Forlong rosado  ( Cabernet Sauvignon )                25,00€
Vinea Rosado (Tempranillo)                  3,40€    19,00€    

             

G.h Mumm champagne house                70,00€
G.h Mumm champagne le Rose           72,00€
Piper - Heidsieck             65,00€
Larus Brut Nature      34,00€
Ardea Rosado       29,00€

    

             

¡Síguenos en RRSS y comparte 
tu experiencia!

@amarolapuerto DRINKS
Ginebras
Beefeater       7,50€
Seagram’s        7,50€
Larios 12       7,50€
Rives        7,50€
Rives Pink       7,50€
Rives Exótica      7,50€
Rives Especial      8,50€
Rives 1880       8,00€
Ampersand Fresa     7,50€
Ampersand Cítricos     7,50€
Ampersand Melón     7,50€
Gipsy Gin       7,50€
Gipsy Gin Light      7,50€
Bombay Saphire      8,50€
Brockmans             10,00€
Hendricks       9,00€
G’Vine              10,00€
Gine Mare             10,00€
Bulldog       9,00€
London N.1       9,00€
Cubical             10,00€
Martin Miller’s      9,00€
Tanqueray       7,50€
Citadelle                                                   10,00€
Nordes                                                       8,50€
Puerto de Indias                                          7,50€
Gold                                                         10,00€
Tanqueray 0,0                                              7,50€
Seegrans 0,0                                               7,50€

  

Copa         

Ron
Barceló       7,50€
Barceló Imperial            10,00€
Brugal       7,50€
Legendario       7,50€
Santa Teresa      7,50€
Cacique       7,50€
Dos Maderas      8,50€
Zacapa             10,00€
Havana 7       9,00€
Flor de caña                                              7,50€
Bacardi                                                     7,50€
 

  

Copa         

    

             

Whiskey
Ballantine’s      7,50€
Ballantine’s 10 años     9,00€
JB        7,50€
White Label      7,50€
Jameson       7,50€
Cutty Sark       7,50€
Johnnie Walker      7,50€
Johnnie Waker Black     9,00€
Jacks Daniels      9,00€
Chivas       10,00€
Cardhu       10,00€
Macallan       10,00€

  

Copa         Vodka
Absolut       7,50€
Ciroc        9,50€
Grey Goose      9,00€
Belvedere             10,00€

  

Copa         

Brandy
Carlos I       8,50€
Cardenal Mendoza     8,50€
Magno       6,50€
Brandy 1866                                              12,00€

  
Licores
Bailey’s       6,00€
Licor 43       6,00€
Disarono       6,00€
Pacharán       6,00€
Limóncello       6,00€
Aperol       6,00€
Jagermaister      6,00€
Malibú       6,00€
Martini Blanco      6,00€
José Cuervo      6,00€
Cócteles       7,00€

  

Copa         

Copa         

“Vive, bebe  
y ama”



    

             
    

             

¡Síguenos en RRSS y comparte 
tu experiencia!

@amarolapuerto COCKTAILS
Cava

Aperol
Soda
7,50€

Aperol Sprizt

Piña Colada

Daiquiris
(Mango, fruta
pasión y fresa)

Caipirinha Sandía

CÓCTELES SIN
ALCOHOL

Bloody Sherry
Fino

Zumo de tomate
Lima

Tabasco
Salsa perry

7,00€

La Pepa La Pinta
Vermuth artesano

Oloroso
Select

Sirope de chocolate
 blanco
7,00€

Pisco
Zumo de lima
Fruta pasión

Vainilla
Zumo de piña
Clara de huevo

7,00€

Cachaza
Azúcar blanca

Lima
Sandía
7,00€

Ron
Zumo de lima

Manzana
Sabor (Mango, fresa

y fruts pasión)
7,00€

Mojitos Mojito Zacapa
Ron

Zumo de lima
Hierbabuena

Sabor (fresa, melón,
sandía, mango, pera 

y fruta pasión)
7,00€

Ron zacapa
Fruta pasión

Vainilla
Lima

Hierbabuena
9,00€

Ron
Coco
Piña

Zumo de piña
7,00€

Puré Pomelo Rosa
Zumo de lima
Sirope azúcar

Zumo de pomelo
6,00€

Elder Flower
Fruta pasión
Zumo de lima

Mix zumos
6,00€

Almojabana

“A place of
happine�”




