
D E  L A  H U E R TA F R I T U R A

P O S T R E S

P E S C A D O S

Ensalada de Tomate Rosa de Conil
y vinagreta de miel de caña.  11€

Ostión en tempura con mayonesa 
de fino chiclanero.   5€ ud.

Tortillita de camarones   2€ ud.

Chocos con ali-oli de naranja 
y almendra.    8€ 

Fingers de pollo ``El Relio´´  10€ 

Ración de patatas sazonadas. 6€ 

Tempura de verdura con mermelada 
de piña y chile.    8€ 

Puntillitas con ali-oli de algas.  8€ 

Ensaladilla y ventresca en manteca
con huevas de lumpo.   13€

Tartar de Atun Rojo de Almadraba 
y emulsión de brócoli.   17€

Corvina con babeta melosa y 
salicornias.    19€

Plato de Atun Rojo de Almadraba 
con soja caramelizada y pure de 
patata y AOVE.   21€

A R R O C E S

Arroz de presa ibérica.   16€/pax Brownie vegano con helado
de galleta y sopa de chocolate  5€

Fresas maceradas en vinagre de 
Jerez con mousse de vainilla y 
teja de almendras.   5€

Cremoso de chocolate blanco, 
sorbete de mango y bizcocho 
de cúrcuma.    5€

Arroz señorito de marisco.  13€/pax

Arroz negro con puntillitas y 
ali-oli de lima.    12€/pax

Ensalada de lechuga hidropónica 
con nuestro aliño.   9€

C A R N E S

Jamón Iberico de Bellota 100%. 20€

Tartar de solomillo de retinto con 
mayo de alcaparras y falso coral. 17€

Solomillo de Retinto ahumado con 
crema de boniato y puerro frito. 19€

Costilla 30h. con manzana y 
chiles frescos.    18€

Salmorejo con helado de yema 
y tierra de aceitunas negras.  12€

Tofu en salsa con crema de 
zanahoria encominá.   11€

Puerro confitado con gel de limón 
trufado y polvo de jamón vegano. 10€

PAN 2€ c/dos personas.
Si no desea este servicio, informe a 
nuestro personal.

¡HACEMOS TODO TIPO DE EVENTOS!

INFORMACIÓN - 619 28 65 29 

@elrelio_dechiclana Restaurante El Relio


